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Du 29 janvier au 2 février 2024

Hors d'oceuvre au

choix Radis roses et beurre ' _ Chou chinois Rilette de thon Champignonsémincés
Potage de Brocolis Vinaigrette moutarde
Emincé d'endives BIO i
Vinagigrette moutarde Céleri rémoulade
Pomelos et sucre
Plat profidique Colombo de dinde Saucisse fagcon Rougail Omeletie BIO
Roti de porc au jus Filet de colin en croute I"échalotte

Sa garniture Purée Crécy (purée de

(% \ .

benne BIO iz BIO carottes et pomes de Bouquet de légumes Blé sauce fomate

terre) BIO =i
. oy (%
Produits laitiers au N . . AB
choix Gouda Yaourt nature Fromage & pate persilée | Fromage & la coupe Fromage blanc BIO =
Desserts au choix Fruit Fruit Fruit

(% A (%

semoule au lait Crépe nature au sucre

De saison De saison BIO i De saison BIO &

Suite a I'évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme restauration sont revues progressivement
pour répondre a ces exigences ainsi qu’aux criteres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause.

Les entrées de crudités sont préparées a partir de produits bruts qui sont laves, triés, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d’accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées a la cuisine.

Nos pdtisseries servis en dessert sont realisées par nos cuisiniers.

Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.



